





Wos Goud's auf der Haddn

eine bunte Palette verschiedener Rezepte der

Edelwei - Hattenwirte






Brotzeit -
Teller







Schneller Zwiebelkuchen
ohhe Boden

7507 Zwiebel Zubereitung:
8 Eler Zwiebeln in Ringc schheiden,
50g Butter salzen u. kurz durchkneten
2‘009 96rlebcncr- Kage BU"""@I" kur'z auslassen u. ab-
20 Oﬂ gCWdt" ﬁc - kahlen. Alle Zutaten 9u+ VEr-
_ mengen u. prefkFern. Masse
SChIFIkCFIGP eck auf ein mit Backpapicr aus-
IgOg MehRl 96’69"‘69 Blech 9cbcn u. bei
Pleffer ( rmuss cein ) 1BO-C Umluft 30 bis 40min.
evtl. Salz Ghanct

Karin Hc‘:mﬁnng u. Thomas Windisch






Gemischte
Brotzeit







Obatzter

Fir ca. 20 Pers.

& Camenpert

G I_imburgcr'

2.5'09 Butter

12.5'9 Margarinc

3 Frischkase
Zwiebel (Fein 9cschni++cn)
Paprika, Pleffer

Salz, Kimmel

Zube r'cHug:

Alle Zutaten 9u+ VEr-
mischen und mi+t Paprika,
PlefFfer salz und

Kammel abschmecken.

Monika Schwarz



Des woar hald wos Gouds /

Vielen Dank an alle Hottenwirte far
euer Mitmachen.
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